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1. BAHAN 
 

Kol ½ kg 
 
 
2. BUMBU 
 

1) Bawang merah 4 buah 
2) Kunci 1 rsj 
3) Garam 1 sendok makan 
4) Gula pasir 1½ sendok makan 
5) Salam 2 lembar 

 
 
3. CARA PEMBUATAN 
 

1) Bawang merah, kunci, diiris, dimasukkan kedalam air perebus, 
ditambahkan salam, gula pasir dan garam. 

2) Kol dipotong-potong. 
3) Setelah bumbu-bumbu masak, kol dimasukkan, dijerangkan sampai 

matang. 
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